Uppskattning 2013

»] have never tasted a better olive
oil, so I want a tree of my ownl«
Ulf, Flyinge

»S& har vi dntligen fatt korka upp var egen
otroligt goda olivolja. Det var med stor
vérdnad vi provade den.«

Ulla, Helsingborg

»One of the most extraordinary birth-
day presents I have ever received!«

Baiba, Kristianstad

»Hej Tintin! Stort tack fér att du kunde
leverera oljan till jul! Och vilken olja se’n -

AR 6nskar vi digl«
Inger och Jenny, Falkenberg

»QOlivoljan ar superfantastiskt god. Gav
bort en flaska i present till en néra kollega
som jag jobbat med i 8 &r. Hon blev béde
rérd och éverlycklig. Nu tédnker jag dock
vara helt egoistiskt och bara anvénda res-
ten till egen lyxkonsumtion.«

Elisabet, Malmé

»Vill bara bekréfta att jag vill férnya min
trddadoption och bestélla 3 liter av den
godaste olivoljan jag smakat. Jag tar garna
halvlitersflaskor.«

Andreas, Malmé

»Tack fér en underbart god olja!
Helt fantastisk!!l«

Anne, Cerild och Luna, Enképing
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Rikki, Marblehead, USA




Pran tva sméa olivliundar

Hej Manakivén!

Det dr med stor gliddje viinleder ett nytt &r i lundarna
—eftersom vi fyller 5! Vi firar med att ge bort det biista

vi har: var olivolja. Alla som ar faddrar under 2014 kommer

att tillsammans med sin reguljara leverans av flaskor 4 extra
olja och enliten éverraskning fr&n Andreas i Ermioni :-)

Med anledning av vart jubileum véljer vi att berédtta om hur allt bérjade - se nésta
uppslag. Ni som hért mig prata pd Manakis oljeprovningar vet redan en del, och
fér er andra tror jag det kan vara intressant lasning. Manaki Gold ma fylla futtiga
5 &r, men var historia bérjade redan fér 30 &r sen nar min pappa bokstavligen blev
kar i vart »flytande guld« - fér att inte tala om de 100-tals &r som gatt sedan vara
olivtrad planterades!

Idén att hyra ut véra olivtrad fick jag 2009 som en blixt frdn klar himmel, men
jag hade ingen aning om det skulle fungera. Jag tyckte det var konstigt att silja
var fina olja utan att »lagga med i paketet« vara lika fantastiska och fina olivtrad.
Ténk om man kunde erbjuda folk ett eget olivtrad i var lilla lund och sedan dela
pé oljan som lunden ger? Jag visste inte hur mycket olja ett olivtrad producerar i
snitt; ett snabbt samtal ner till Grekland och Andreas bekraftade att ett olivtrad
ger ungefar vad en vanlig svensk familj konsumerar per &r. Det var sd spdnnande
att héra och jag blev starkt i min évertygelse att detta kanske kunde vara ndgot!

I december 2009 lanserades hemsidan och sedan dess har faddergruppen blivit

och ut i - allt stérre. Inte ndgon kometutveckling - men en ldngsam, stabil tillvaxt. Precis
1 védrlden: sd ldngsam och stabil som olivtrad vaxer!

84 faddrar i Sverigce. Nu har vi fatt bekraftelse pd att var idé ligger ratt i tiden. Dagens matkonsumenter
langtar efter kunskap och dkthet - de vill veta vad de stoppar i sig, och var maten

5 fa ddraxr i USA. kommer ifrdn. De vill bygga relationer till sin mat. Jag ar b&de glad och stolt att

vaga pasta: detta kan vi erbjudal
iaddrar i Schweigz.
2 faddrar i England° Trevlig ldsning!
2 faddrar pa Irland. ﬁliq' .

1 fadder i Ke nya. Tintin Blackwell




HISTORIEN OM MANAKI GOLD

Hur allt bérjade

Min pappa Bruce Blackwell f{6ddes 1936 och
véxte upp pa en bondgard i Vermont, pd USAs
bstra sida. Han fick ett stipendium fér univer-
sitetsstudier av amerikanska Navy mot arbete
itre &r pd ett stort militdrfartyg i Medelhavet.
Det blev en tid som satte stor pragel p& pappa,
och dndrade hans livsriktning. Nar han steg i
land som ung, cool, amerikansk officer 6ver-
rumplades han av vackra kvinnor, fantastisk
arkitektur, spannande kultur och storartad mat.
Pappa férdlskade sig i medelhavslanderna
och lovade sig sjalv att dterkomma s4 fort han
fick en chans.

P4 1960-talet traffade han en charmerande
svensk kvinna i New York (min mamma) och
fick anstéllning pa ett amerikanskt storféretag

som skickade honom till Aten. Dar bosatte sig
mina féraldrar och dar f6ddes min syster och
jag. Familjen stortrivdes, men tvingades snart
flytta igen, denna gang till Schweiz.

P& 1980-talet hittade Bruce ett eget semester-
paradis i Grekland, dir han trivdes extra bra,
pa Peloponnesos. Han byggde sig ett hus pé
en kulle, i en by vid kusten som heter Ermioni.
Matintresserad som han &r upptickte han snart
att den lokala olivoljan, manaki, var ljuvligt god.
Han {8l pladask fér dess mjuka och grésiga
smak och bestdmde sig fér att denna olivolja
skulle han unna sig iresten av livet. Istallet fér
att som en »normal« ménniska knyta kontakt
med en lokal odlare greps han som den ame-
rikan han &r av en smula storhetsvansinne:

han gick och képte sig en alldeles egen liten
olivlund, Katafykilunden. Har fanns redan ett
60-tal gamla manakitrad och hér planterade
han tva dussin till. ] samband med markképet
larde han kdnna Andreas Staikos, som varit
var baste van i byn och lundarnas olivskétare
alltsedan dess. Utan Andreas hade vi aldrig
kunnat genomféra vara projekt.

I 6ver 30 &r har manakioljan varit pappas hobby.
Oljan har han gett bort till vAnnerna, salt till
favoritrestaurangerna, och anvént som mutor.

Bilder frén vénster: Bruce ca. 1980,
Tintin och Bruce Blackwell i lunden ca. 2010,
Andreas Staikos, Tintin.

Han har varit stolt 6ver att kunna éverrdcka en
flaska och séga: prova denna - det bésta frén
min olivlund! Med &ren smittade stoltheten av
sig &ven p& mig och {6r fem ar sedan kom jag
pé en idé om hur jag kunde férvalta pappas
skdtebarn: Lat oss dela med oss av var lund,
14t andra kéinna samma stolthet som vi kéant,
14t andra kdnna lyckan av att ha ett speciellt
olivtrad som ger egen, superb olivolja.

Sa har skriver Cecilia Vikbladh,
forfattare till den fantastiska
matboken Veggivore, om Manaki
Gold argang 2013:




Underbart! Varje &rvall-
fardar flera tradfaddrar
ner till Katafyki- och
Ifigenialundarna for att
lara kdnna sitt trad. De
far en trevlig guidad tur av
var egen Andreas Staikos,
»mannen som talar med
olivtrad«!

Bilderna ovan, medsols:
Harriet fr&n Falun (med
Andreas), tva familjer fran
Lund, Cappelen fran Hel-
singborg (med Andreas).

Bildernatill hdger: Claes
fran Géteborg tog med sig
en flaska Manaki Gold och
medverkade i Grill-SM!

En flaska Manaki Gold

fick dran att félja med pa
expedition till 6stra Gron-
land forra sommaren och
forgylla forskarnas mid-
dagar. De tillbringade tva
kalla augustiveckoridessa
mycket avlagsna trakter

for att studera narvalar - skygga, mystiska, fantastiska havsdjurvars
»svard« gett upphov till myten om enhorningen. Mark huggtanden!

Visste du att olivtrdd kanleva i tusentals ar?
Ett par kilometer utanfér byn Ermioni vixer
nagrariktigt gamla olivtrdd. Min véin Magnus
och jag fick en guidad tur av Manaki Golds
agronom Vangelis Dimarakis, p& Magnus

Sugen pa att besoka ditt olivtrad?

Lundarna och ndrbeldgna Ermioni ar ljuvliga platser. Peloponnesos har fantastiskt
mycket att erbjuda, och grekerna kommer att ta emot dig med 6ppen famn. Vikan ge
dig alla mojliga tips om resan, var du bast kan bo och ata, strander, utflykter osv.

Vierbjuder nu alla faddrar méjligheten att hyra familjen Blackwells eget hus i Ermioni,
hogt pa en kulle med vidunderlig utsikt 6ver havet. Du far ett ars tradfadderskap i rabatt
pa hyran! Se bilder pa denna lank: www.manakigold.com/photos-ermioni-house.
Varmtvalkommen att hora av dig om du vill ha information om priser, tillganglighet,

eller om du har fragor eller funderingar!

fédelsedag en varm julidag fér ndgra ar sen.
Vihapnade 6ver vad Vangelis berittade, och
jag kan férsikra att Magnus — trots att han pa
dagen fyllde 50 — inte kinde sig gammal alls!
Utflykten blev of6rgldmlig pd manga sitt.

Den stérsta faran fér olivtrad ar brander. Att
just dessa olivtrad blivit sd pass gamla beror
pa att de har haft turen att véixa pa ett klosters
marker. Mark som varit helig i tusentals &r.
Innan klostret byggdes stod kanske ett tem-
pel hir. Och innan templet fanns var detta
kanske en religids offerplats. Under tusentals
ar, om det bérjat brinna just har har grannar
och bybor skyndat till undsattning och raddat
bade ménniskor, boskap och olivtrad. Det &r
intressant att notera att under Antiken var
olivtrad heliga. Den som hégg ner ett olivtrad
fick betala med sitt eget liv.

Enligt Vangelis ar tradet pd bilden ungefar 5000
ar gammalt. Man ser att stammen liksom har
spruckit upp, delat pa sig. Det ér s att gamla
olivtrad dér inifrdn men fortséitter vaxa utat.
Har har ett gammalt trad utvecklats till 4-5
trdd i en ring. G&r man néra ar det rérande att
se vilken véxtkraft som fortfarande finns - nya
skott vaxer rakt ut frn stammen! Vangelis
séger att olivtrad kan leva fér evigt, {érutsatt
att de tas om hand. Underbart tyckte Magnus
och fick en tari égat.




